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1 HAFTA:

-Staj yapacaginiz Yiyecek icecek departmanin tanitimini yaparak organizasyon semasini giziniz.
-Semada yer alan personellerin gérev ve sorumluluk alanlarini tanitiniz.

-Yiyecek icecek departmaninda ¢alisan personelin gérev tanimlarini agiklayiniz.

-isletmede bulunan restoranlari tanitiniz.

2 HAFTA:

-Mutfak bolimlerini tanitiniz..

-Mutfak boltimlerinde kullanilan mutfak ekipmanlarinin tanitimini yapiniz. (fotograflar ile)
-Calistiginiz mutfakta kullanilan arag ve geregleri agiklayiniz.

-Mutfakta kullanilan arag ve gereglerin nerelerde ve nasil kullanildigini yaziniz.

3 HAFTA:
-Mutfaginizin glinliik ¢alisma akisi hakkinda bilgi veriniz.
- Genel olarak glinliik yaptiginiz ¢alisma hakkinda bilgi veriniz.

4 HAFTA:

-Calistiginiz mutfakta pisirdiginiz Grinleri agiklayiniz.
-Yaptiginiz Grlinlerin pisirme tekniklerini arastirip 6greniniz.
-Ornek regete (yemek tarifi ) doldurup staj dosyasina ekleyiniz.

5 HAFTA:

-isletmede bulunan restoranlar mutfaklarinin gesitlerini ve dzelliklerini tanimlayiniz.

-Alakart, acik bife, ziyafet (banquet) gibi restoran ve mutfagini tanimlayip fotograflar ve cizimle agiklamasini yapiniz.
-isletmede kullanilan menii kartlarini tanimlayiniz.

-Okulda gordukleriniz ve isletmede gerceklesen uygulamalarla ilgili benzerlik ve farkhilklari yorumlayiniz.

6 HAFTA:
-Yiyecek icecek departmaninda kullanilan belgeler, meni, kartlar formlar vb. érnekler aliniz.
-Calistiginiz departmanda yaptiginiz is ve islemleri detayl bir sekilde tanimlayiniz.

NOT: OGRENCILER YUKARIDA BELIRTILEN CALISMALARI GERGEKLESTIRECEKLERDIR. STAJ DOSYASI YETMEMESI
DURUMUNDA EK DOSYA KULLANILABILIR.

-DOSYA TESLIM TARIHI GOREVLI OGRETIM ELEMANI TARAFINDAN AKADEMIK TAKVIME GORE iLAN EDILECEKTIR.

- MULAKAT YAPILACAGI iCiN DOSYA TESLIMINE SAHSEN GELINMESI GEREKMEKTEDIR.

Ogr. Gor. Serhan ARSLAN
OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI
BOLUM BASKANI



